
airport-dining.com

Stay true to
our roots.

Rester fidèles
à nos racines.



Time for Breakfast / L'heure du petit déjeuner
Served until 11am / Servi jusqu'à 11h

Smoked Pacific Sockeye Salmon Bagel  $18.99
Bagel au Saumon Sockeye Du Pacifique fume
Cream cheese, pickled onions, caper, chives & Everything bagel.
Fromage à la crème, oignons, confit, câpres, ciboulette et tout bagel.

Smashed Avocado Toast (with two eggs)  $14.99
Toast a l’Avocat Écrasé    
Country-style sourdough, two poached Rabbit River Eggs, arugula,
Feta, cherry tomatoes & pickled onions / Levain campagnard, deux
oeufs pochés, feta,  Roquette, tomates cerises et oignons marinés.

Two Rivers Sausage and Egg Breakfast  $18.99
Petit-Déjeuner aux Saucisse De Deux Rivers et oeufs   
Maple sausage, Rabbit River Eggs, savoury potato wedges & greens.
Saucisse a L’érable, Oeufs de la ferme de la  Rivière des Lapins, quartiers
de pomme de Terre salée et légume verts.

Liege Waffles    $18.99
Gaufres Liégeoises                                       
Matcha whip cream, fresh berries & maple syrup.
Crème fouettée au matcha, baies fraiches, et sirop d’érable.

All Day Menu / Menu toute la journée
Served from 11am / Servi à partir de 11 heures

Soup du Jour       $9.99
Daily Soupe/Soupe du Jour

BC Beef  Burger    $24.99
Burger de boeuf de BC   
6 Oz Cache Creek Beef, aged cheddar, caramelized onion, pickles,
1000 Island Sauce, brioche & side of fries / 6 Oz de boeuf du
Cache Creek, cheddar vieilli, oignons caramélisés, cornichons,
 sauce 1000 Iles, brioche, accompagnement de frites.

Poutine     $14.99
Cheese curd, Beef gravy and fries
Fromage en grains, jus de boeuf, et frites.  

Montreal Smoked Meat Sandwich  $26.99
Montréal Smoked Meat 
Yellow mustard, pickles, rye & side of fries / Moutarde jaune,
cornichons, pain de  Seigle, accompagnement de frites.

Raviolo Genovesa    $20.99 
Raviolis Génois
Fresh pasta, filled with ricotta cheese & spinach, sautéed in basil
& Olive oil, layered with homemade Neapolitan Tomato Sauce.
Pâtes fraîches, farcies de fromage ricotta et épinards, sautées au
basilic et à l'huile d'olive, étagé de sauce napolitaine maison Sauce tomate.

Tuna Poke    $25.99
Poke au Thon                                                 
Marinated Yellowfin Tuna, edamame, cucumber, pickled ginger & Rice.
Thon albacore mariné, edamame, Concombre, gingembre mariné et riz.

Smoked Pacific Salmon Kale and Quinoa Salad $25.99
Salade de Chou Frisé et Quinoa 
Au Saumon du Pacifique Fumé                                              
Organic Quinoa, feta, sultanas, toasted almonds, pumpkin seeds
and cherry tomatoes/ Quinoa bio, feta, raisins sec, amandes grillées,
grains de courge et tomate cerise.

Chicken and Kimchi Bowl   $20.99
Bol de Poulet et Kimchi
Sesame Soy Chicken, kimchi, cucumber, edamame & rice.
Poulet Soja Sésame, kimchi, concombres Edamame et riz.

Pacific Salmon Bagel   $18.99
Bagel au Saumon du Pacifique                                
Cream cheese, pickled onions, lettuce, Ocean-wise Smoked Sockeye
& Poppy seed bagel / Fromage à la crème, oignons marinés laitue, 
Sockeye fumé Océan-Wise et bagel au graines de pavot..

Grab n’ Go Beverages / Boissons à emporter
Hot Beverages / Boisson Chaude

Drip Coffee (8oz & 12 oz)         $2.79 / $3.99
Café goutte à goutte 

Latte/Cappuccino/Mocha         $5.19 / $6.29 

Espresso/Americano       $3.99

Hot Chocolate        $4.99
Chocolat chaud

Tea - English Breakfast, Earl Grey,      $4.99
Jasmine Green, Pepermint & Chamomile)
Thé - English Breakfast, Earl Grey, Jasmine Green,
Menthe poivrée, Chamomille)

Cold Beverages / Boisson Froides

ESKA Water (500 ml)       $5.99
Eau ESKA 

Water Natural Sparkling (Perrier, 355 ml)     $5.99
Eau de perrier

Iced Coffee (12 oz)         $4.99
Café glacé 

Iced Latte (12 oz)        $6.29
Latte glacé  

Pop Can                                                                                               $2.99
Soda

Beverage Menu / Menu des boissons
Bubble Tea / Thé à bulles

Brown Sugar Bubble Milk (M/L) $8.99 / $9.99
Bubble Tea au sucre brun 

Classic Bubble Tea (M/L)          $8.99 / $9.99

Fresh Milk & Grass Jelly (M/L)         $8.99 / $9.99
Lait frais et gelée de graminées

Mango & Passion Fruit Boba Green Tea (L)      $9.99
Boba Thé Vert Mangue & Fruit de la Passion

Mango & Passion Fruit Slush (L)      $9.99
Slush Mangue & Fruit de la Passion
Add On: Red Bean/Haricot rouge       $1.25
Agar Jelly/Gelée d'agar                          $1.25
Pearls/Perles                                               $1.25

*For any allergies please speak to our server.

Buddha Bowl        $19.99
Bol Bouddha    
Avocado, cucumber, masala chickpeas, cherry tomatoes &  wild rice blend.
Avocat, concombres, masala pois, chiche tomates cerises et mélange
de riz Sauvage.

Cannelloni       $25.99
Fresh pasta with cheese and ricotta filling, topped with a homemade
Rosé sauce and parmesan cheese / Pâtes fraîches farcies au fromage
ricotta, garnies d’une sauce rose et de parmesan.

Kids Menu / Menu Enfants

Beef Burger with Fries                        $14.99
Burger de boeuf avec frites
Brioche bun & beef patty / Kids beef burger
avec frites pain brioché et galette de boeuf 

Chicken Tenders with Fries                      $14.99
Filets de poulet avec frites

Grab n’ Go Menu / Menu à emporter
Breakfast Sandwich      $13.99
Petit-Déjeuner                                                          
Sesame brioche, smoked Ham, broken egg, cheddar & mayo
Brioche au sésame, jambon fumé ouef cassé, cheddar et mayo.

Soup du Jour          $9.99 
Daily Soupe/Soupe du Jour
 

Pesto Chicken Panini   $16.99
Panini de Poulet au Pesto                                                  
Pesto, provolone, tomato & filone.
Pesto, provolone, tomate et filone.

Roast Beef Sandwich   $16.99
Sandwich au Boeuf Roti 
Onions, aged cheddar & filone.
Oignons, cheddar viellé.

Ham Sandwich    $13.99
Sandwich au jambon
Fraser Valley Pork, lettuce, cheddar, tomato & filone.
Porc de la vallée du Fraser, laitue, cheddar, tomate et filone.

Vegan Wrap    $14.99
Wrap Vegan
Roasted red peppers, grilled zucchini & onions, hummus & leaf lettuce
wrapped up in a rice tortilla / Poivrons rouges rôtis, courgettes et oignons
grillés, houmous, laitue en feuilles enveloppés dans une tortilla de riz

Caesar Salad    $10.99
Salade César                                                                                                           
Romaine, garlic crouton, shaved Parmesan & creamy Caesar dressing.
Romaine, croûtons à l’ail, copeaux de parmesan, et vinaigrette césar crémeuse.

Kale and Quinoa    $13.99
Chou Frisé et Quinoa                                                                 
Organic Quinoa & kale, feta, sultanas, toasted almonds, pumpkin seeds
& Heirloom cherry tomatos / Quinoa bio et chou frisé, feta, raisins,
amandes grillées, grains de citrouille et tomates Ancienne. 

Granola Parfait        $9.99
Parfait au Granola    
Cream honey almond granola, yogurt & berries
Granola au miel et aux amandes, yaourt et baies.
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